ANGELO PO COMBI STAR BX plynovy konvektomat

Zakladné funkcie:

pecenie od 10°C do 300°C

kombinované varenie od 30°C do 250°C
para od 30°C do 125°C

funkcia "SUPER" pary na knedle a buchty
pocCet programov: 6 v 3 krokoch
poloautomatické umyvanie
plnoautomatické umyvanie (modely "EW" )
automaticka regulacia vlhkosti
automaticky predohrev komory

reverzny ventilator, 2 rychlosti

moznost’ stohovania na seba

krytie IPX5

Za doplatok:
moznost’ teplotnej a vakuovej sondy
moznost udenia a pasterizacie

Prehlad modelov:

BX61G

BX101G

BX82G

BX122G
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Oficialny distribator pre Slovensko:

Napatie
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230V

230V
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